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1. ชื่อหลักสูตร
ภาษาไทย : หลักสูตรวทิยาศาสตรบัณฑติ สาขาวชิาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science Program in Food Science and Technology

2. ชื่อปรญิญาและสาขาวชิา
ภาษาไทย : วทิยาศาสตรบัณฑติ (วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร)

: วท.บ.(วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร)
ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science (Food Science and Technology)

: B.Sc.(Food Science and Technology)

3. วชิาเอก : ไมมี

4. วัตถุประสงคของหลักสูตร
4.1 คุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณในวิชาชีพเพื่อพัฒนาอาชีพนักวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

การอาหาร
4.2 มีทักษะดานวิชาชีพในสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร โดยนําผลการวิจัยมาใช

ในการจัดการเรยีนรูไดอยางมปีระสทิธภิาพ
4.3 สามารถคดิ วเิคราะห แกปญหาในงานที่เกี่ยวของนําไปสูการพัฒนาชุมชนและทองถิ่นได

5. จํานวนหนวยกติที่เรยีนตลอดหลักสูตร : ไมนอยกวา 140 หนวยกติ

6. อาชพีที่สามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา
6.1 ทํางานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารดานการวางแผนการผลิต การควบคุมการผลิตการควบคุม

และประกันคุณภาพ การสุขาภบิาล ความปลอดภัยของอาหาร การพัฒนาผลติภัณฑอาหาร
6.2 งานบริการ งานขายเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณและอื่นๆ ทางดานวิทยาศาสตรหรือดาน

อุตสาหกรรมอาหาร
6.3 นักวชิาการ นักวจัิย หรอืผูชวยนักวจัิยทางดานวทิยาศาสตร
6.4 นักโภชนาการ ในหนวยงานสาธารณสุขทัง้ภาครัฐและภาคเอกชน
6.5 ประกอบอาชีพอสิระที่เกี่ยวของกับวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร



7. หลักสูตรและอาจารยผูสอน
7.1 หลักสูตร

7.1.1 จํานวนหนวยกติรวมตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 140 หนวยกติ
7.1.2 โครงสรางหลักสูตร

1) หมวดวชิาศึกษาท่ัวไป ไมนอยกวา 30 หนวยกติ
บังคับ 26 หนวยกติ
1.1) กลุมวชิาภาษา ไมนอยกวา 15 หนวยกติ

บังคับ 12 หนวยกติ
เลอืก ไมนอยกวา 3 หนวยกติ

1.2) กลุมวิชามนุษยศาสตร ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
1.3) กลุมวชิาสังคมศาสตร ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
1.4) กลุมวชิา วทิยาศาสตร คณติศาสตร ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
1.5) กลุมวชิาสรางเสรมิลักษณะนสิัย ไมนอยกวา 2 หนวยกติ

เลอืก ไมนอยกวา 4 หนวยกติ
2) หมวดวชิาเฉพาะ ไมนอยกวา 104 หนวยกติ

2.1) วชิาแกน ไมนอยกวา 43 หนวยกติ
2.2) วชิาเอก ไมนอยกวา 54 หนวยกติ

2.2.1 เอกบังคับ ไมนอยกวา 45 หนวยกติ
2.2.2 เอกเลอืก ไมนอยกวา 9 หนวยกิต

2.3 วชิาประสบการณภาคสนาม/สหกจิศกึษา 7 หนวยกติ
3) หมวดวชิาเลอืกเสรี ไมนอยกวา 6 หนวยกติ

7.1.3 รายวชิา
1) หมวดวชิาศึกษาท่ัวไป ไมนอยกวา 30 หนวยกติ

บังคับ 26 หนวยกติ
1.1) กลุมวชิาภาษา ไมนอยกวา 15 หนวยกติ

บังคับ 12 หนวยกติ
ศท.ภท.111 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GETH111 Thai for Communication
ศท.ภอ.112 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GEEN112 English for Communication
ศท.ภอ.113 ภาษาอังกฤษเพื่อการเรยีนรู 3(3-0-6)
GEEN113 English for Learning



ศท.ภอ.114 ภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงคเฉพาะ 3(3-0-6)
GEEN114 English for Specific Purposes

เลอืก ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
ศท.ภฝ.115 ภาษาฝรั่งเศสเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GEFR115 French for Communication
ศท.ภจ.116 ภาษาจนีเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GECN116 Chinese for Communication
ศท.ภญ.117 ภาษาญี่ปุนเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GEJP117 Japanese for Communication
ศท.ภอ.118 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 3(3-0-6)
GEEN118 Foundation English

1.2) กลุมวชิามนุษยศาสตร ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
ศท.ปช.120 จติตปญญาศกึษา 3(3-0-6)
GEPY120 Contemplative Education
ศท.ปช.121 ปรัชญาชีวติ 3(3-0-6)
GEPY121 Philosophy of Life
ศท.ปช.122 ความจรงิของชีวติ 3(3-0-6)
GEPY122 Meaning of Life
ศท.จว.123 พฤตกิรรมมนุษยกับการพัฒนาตน 3(3-0-6)
GEPS123 Human Behavior and Self Development
ศท.สท.124 สุนทรยีะของชีวติ 3(3-0-6)
GEAE124 Aesthetic of Life
ศท.ดน.125 ดนตรนียิม 3(3-0-6)
GEMU125 Music Appreciation
ศท.ศป.126 สุนทรยีะทางทัศนศลิป 3(3-0-6)
GEAR126 Visual Art Aesthetic
ศท.นฏ.127 สุนทรยีะทางนาฏศลิป 3(3-0-6)
GEAD127 Dramatic Arts Appreciation
ศท.สท.128 การใชหองสมุดยุคใหม 3(3-0-6)
GEIS128 Using Modern Library
ศท.ศป.129 ศลิปะในชีวติประจําวัน 3(3-0-6)
GEAR129 Art in daily Life



1.3) กลุมวชิาสังคมศาสตร ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
ศท.สว.131 มนุษยกับสังคม 3(3-0-6)
GESO131 Man and Society
ศท.สว.132 วถิไีทย 3(3-0-6)
GESO132 Thai Living
ศท.สว.133 วถิโีลก 3(3-0-6)
GESO133 Global Living
ศท.ศศ.134 เศรษฐกจิพอเพยีง 3(3-0-6)
GEEC134 Sufficiency Economy
ศท.นศ.135 กฎหมายสําหรับการดําเนนิชีวติ 3(3-0-6)
GELW135 Law for Living
ศท.ศศ.136 เศรษฐศาสตรในชีวติประจําวัน 3(3-0-6)
GEEC136 Economics in Daily Life
ศท.ศก.137 ภูมปิญญาศลิปหัตถกรรมไทย 3(3-0-6)
GECA137 Thai Wisdoms in Handicraft
ศท.สว.138 ภูมสิังคมภาคเหนอืตอนลาง 3(3-0-6)
GESO138 Geosocieties of the Lower Northern Region

1.4) กลุมวชิาวทิยาศาสตร คณิตศาสตร ไมนอยกวา 3 หนวยกติ
ศท.วท.141 วทิยาศาสตรเพื่อคุณภาพชีวติ 3(3-0-6)
GESC141 Science for Quality of Life
ศท.วล.142 ชีวติกับสิ่งแวดลอม 3(3-0-6)
GEES142 Life and Environment
ศท.คณ.143 การคดิและการตัดสนิใจ 3(3-0-6)
GEMA143 Thinking and Decision Making
ศท.สถ.144 สถติใินชีวติประจําวัน 3(3-0-6)
GEST144 Statistics in Daily Life
ศท.คณ.145 คณติศาสตรในชีวติประจําวัน 3(3-0-6)
GEMA145 Mathematics in Daily Life
ศท.วส.146 สุขภาพจติในชีวติประจําวัน 3(3-0-6)
GEHE146 Health in Daily Life
ศท.คพ.147 เทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อชีวติ 3(3-0-6)
GECO147 Information Technology for Life



1.5) กลุมวชิาสรางเสรมิลักษณะนิสัย ไมนอยกวา 2 หนวยกติ
ศท.พล.151 กายบรหิาร 1(0-2-2)
GEPE151 Physical Exercises
ศท.พล.152 กจิกรรมเขาจังหวะ 1(0-2-2)
GEPE152 Rhythmic Activities
ศท.พล.153 กฬีาประเภทบุคคล 1(0-2-2)
GEPE153 Sports for Personal Purposes
ศท.พล.154 กฬีาประเภททมี 1(0-2-2)
GEPE154 Sports for Teams
ศท.วท.155 สุขภาพเพื่อชีวติ 2(1-2-3)
GEHL155 Health for Life
ศท.กส.156 งานชางในชีวติประจําวัน 2(1-2-3)
GECS156 Handiworks in Daily Life
ศท.กอ.157 งานเกษตรในชีวติประจําวัน 2(1-2-3)
GEAG157 Agriculture in Daily Life
ศท.คศ.158 งานคหกรรมในชีวติประจําวัน 2(1-2-3)
GEHO158 Home Economics in Daily Life

เลอืก ไมนอยกวา 4 หนวยกิต
ในหมวดวชิาศกึษาทั่วไป กลุมวชิาใดก็ได โดยไมซ้ํากับที่เรยีนมาแลว

2) หมวดวชิาเฉพาะ ไมนอยกวา 104 หนวยกติ
2.1) วชิาแกน 43 หนวยกติ

วท.คณ.151 แคลคูลัสและเรขาคณติวเิคราะห 1 3(2-2-5)
MATH151 Calculus and Analytic Geometry 1
วท.คณ.251 แคลคูลัสและเรขาคณติวเิคราะห 2 3(2-2-5)
MATH251 Calculus and Analytic Geometry 2
วท.คม.111 เคมทีั่วไป 3(3-0-6)
CHEM111 General Chemistry
วท.คม.112 ปฏบิัตกิารเคมทีั่วไป 1(0-3-1)
CHEM112 General Chemistry Laboratory
วท.คม.231 เคมอีนิทรยีพื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM231 Elementary Organic Chemistry
วท.คม.232 ปฏบิัตกิารเคมอีนิทรยีพื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM232 Elementary Organic Chemistry Laboratory



วท.คม.241 เคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM241 Elementary Physical Chemistry
วท.คม.242 ปฏบิัตกิารเคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM242 Elementary Physical Chemistry Laboratory
วท.คม.251 ชีวเคมพีื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM251 Elementary Biochemistry
วท.คม.252 ปฏบิัตกิารชีวเคมพีื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM252 Elementary Biochemistry Laboratory
วท.คม.261 เคมวีเิคราะหพื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM261 Elementary Analytical Chemistry
วท.คม.262 ปฏบิัตกิารเคมวีเิคราะหพื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM262 Elementary Analytical Chemistry Laboratory
วท.ชว.111 ชีววทิยาทั่วไป 3(3-0-6)
BOIL.111 General Biology
วท.ชว.112 ปฏบิตักิารชีววทิยาทั่วไป 1(0-3-1)
BOIL112 General Biology Laboratory
วท.ชว.260 จุลชีววทิยา 3(2-3-5)
BIOL260 Microbiology
วท.ฟส.111 ฟสกิสเบื้องตน 3(3-0-6)
PHYS111 Elementary Physics
วท.ฟส.112 ปฏบิัตกิารฟสกิสเบื้องตน 1(0-3-1)
PHYS112 Elementary Physics Laboratory
วท.สถ.111 หลักสถติิ 3(3-0-6)
STAT111 Principles of Statistics

กอ.วอ.211 โภชนศาสตรมนุษย 3(3-0-6)
FST211 Human Nutrition

2.2) วชิาเอก ไมนอยกวา 54 หนวยกติ
เอกบังคับ 45 หนวยกติ

กอ.รก.131 ภูมสิังคมในระบบเกษตรภาคเหนอืตอนลาง 3(3-0-6)
AGS131 Geosocial of Agricultural Systems in Lower-Northern Region
กอ.วอ.201 วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหารเบื้องตน 3(3-0-6)
FST201 Introduction to Food Science and Technology



กอ.วอ.203 การวางแผนการทดลองและการประยุกตใชงาน
ดานอุตสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6)

FST203 Experimental Design and Application in Food Industry
กอ.วอ.247 การแปรรูปอาหาร 1 3(2-3-5)
FST247 Food Processing 1
กอ.วอ.248 การแปรรูปอาหาร 2 3(2-3-5)
FST248 Food Processing 2
กอ.วอ.251 กฎหมาย มาตรฐานและการจัดการความปลอดภัยอาหาร 3(3-0-6)
FST251 Food Regulations, Standard and Management Safety
กอ.วอ.301 การจัดการการผลติและการปฏบิัตกิารในอุตสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6)
FST301 Production and Operations Management in Food Industry
กอ.วอ.311 เคมอีาหาร 3(3-0-6)
FST311 Food Chemistry
กอ.วอ.312 การวเิคราะหอาหาร 3(2-3-5)
FST312 Food Analysis
กอ.วอ.331 จุลชีววทิยาทางอาหาร 4(3-3-7)
FST331 Food Microbiology
กอ.วอ.423 วศิวกรรมอาหาร 1 2(1-2-3)
FST423 Food Engineering 1
กอ.วอ.424 วศิวกรรมอาหาร 2 2(1-2-3)
FST424 Food Engineering 2
กอ.วอ.451 การประกันคุณภาพอาหาร 3(2-2-5)
FST451 Food Quality Assurance
กอ.วอ.461 การประเมนิทางประสาทสัมผัสดานวทิยาศาสตร 3(2-3-5)

และเทคโนโลยกีารอาหาร
FST461 Sensory Evaluation in Food Science and Technology
กอ.วอ.491 สัมมนาทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 1(0-3-1)
FST491 Seminar in Food Science and Technology
กอ.วอ.494 ปญหาพเิศษดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 3(0-9-3)
FST494 Special Problems in Food Science and Technology

เอกเลอืก ไมนอยกวา 9 หนวยกติ
กอ.วอ.244 เทคโนโลยขีนมอบ 3(2-3-5)
FST244 Bakery Technology



กอ.วอ.245 เทคโนโลยเีครื่องดื่ม 3(2-3-5)
FST245 Beverage Technology
กอ.วอ.314 ผลติภัณฑอาหารฟงช่ัน 3(2-3-5)
FST314 Functional Food Products
กอ.วอ.345 เทคโนโลยผีลติภัณฑประมง 3(2-3-5)
FST345 Fishery Product Technology
กอ.วอ.346 เทคโนโลยเีนื้อและผลติภัณฑ 3(2-3-5)
FST346 Meat and Meat Product Technology
กอ.วอ.431 เทคโนโลยกีารหมัก 3(2-3-5)
FST431 Fermentation Technology
กอ.วอ.441 เทคโนโลยนีมและผลติภัณฑ 3(2-3-5)
FST441 Milk and Milk Product Technology
กอ.วอ.442 เทคโนโลยผัีกและผลไม 3(2-3-5)
FST442 Fruit and Vegetable Technology
กอ.วอ.443 บรรจุภัณฑอาหาร 3(2-3-5)
FST443 Food Packaging
กอ.วอ.444 เทคโนโลยธีัญชาตแิละผลติภัณฑ 3(2-3-5)
FST444 Cereal and Cereal Product Technology
กอ.วอ.462 การพัฒนาผลติภัณฑอาหารพื้นบาน 3(2-3-5)
FST462 Traditional Food Product Development

กอ.วอ.496 หัวขอเฉพาะทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 3(2-3-5)
FST496 Selected Topics in Food Science and Technology

2.3) วชิาประสบการณภาคสนาม/สหกจิศึกษา 7 หนวยกติ
ใหนักศกึษาเลอืกแผนใดแผนหนึ่ง ตอไปนี้
2.3.1) แผนประสบการณภาคสนาม

กอ.วอ.391 การเตรียมฝกประสบการณวชิาชีพวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 1(0-3-1)
FST391 Preparation for Professional Experience in Food Science and Technology
กอ.วอ.392 การฝกประสบการณวชิาชีพวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 6(270)
FST392 Field Professional Experience in Food Science and Technology

2.3.2) แผนสหกจิศกึษา
กอ.วอ.498 การเตรยีมสหกจิศกึษาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 1(0-3-1)
FST498 Co-operative Education Preparation in Food Science and Technology



กอ.วอ.499 สหกจิศกึษาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 6(--)
FST499 Co-operative Education in Food Science and Technology

3) หมวดวิชาเลอืกเสรี ไมนอยกวา 6 หนวยกติ
ใหเลือกเรียนวิชาใดๆ ในหลักสูตรมหาวิทยาลัยหรือจากมหาวิทยาลัยอื่นๆตาม

ความเห็นชอบของอาจารยประจําหลักสูตร โดยไมซ้ํากับรายวิชาที่เรียนมาแลวและตองไมเปนรายวิชาที่
กําหนดใหเรยีนโดยไมนับหนวยกติในเกณฑการสําเร็จหลักสูตรนี้

7.1.4 แสดงแผนการศึกษา
แผนประสบการณภาคสนาม
ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 1

รหัสวิชา ช่ือวิชา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง
ศท.ภท.111
GETH111

ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร
Thai for Communication

3 3 0 6

ศท.ภอ.112
GEEN112

ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร
English for Communication

3 3 0 6

ศท.สท.128
GEIS128

การใชหองสมุดยุคใหม
Using Modern Library

3 3 0 6

วท.ฟส.111
PHYS111

ฟสกิสเบื้องตน
Elementary Physics

3 3 0 6

วท.ฟส.112
PHYS112

ปฏิบัติการฟสกิสเบื้องตน
Elementary Physics Laboratory

1 0 3 1

วท.คม.111
CHEM111

เคมีทั่วไป
General Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.112
CHEM112

ปฏิบัติการเคมีทั่วไป
General Chemistry Laboratory

1 0 3 1

กอ.รก.131
AGS131

ภูมิสังคมในระบบเกษตรภาคเหนอืตอนลาง
Geosocial of Agricultural Systems in
Lower-Northern Region

3 3 0 6

รวม 20 18 6 38
ชั่วโมง/สัปดาห = 62



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 1
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศึกษาดวยตนเอง

ศท.ภอ.113
GEEN113

ภาษาอังกฤษเพื่อการเรยีนรู
English for Learning

3 3 0 6

ศท.นศ.135
GELW135

กฎหมายสําหรับการดําเนนิชีวติ
Law for Living

3 3 0 6

ศท.วท.141
GESC141

วทิยาศาสตรเพื่อคุณภาพชีวติ
Science for Quality of Life

3 3 0 6

วท.ชว.111
BIOL111

ชีววทิยาทั่วไป
General Biology

3 3 0 6

วท.ชว.112
BIOL112

ปฏบิัตกิารชีววทิยาทั่วไป
General Biology Laboratory

1 0 3 1

วท.คม.231
CHEM231

เคมอีนิทรยีพื้นฐาน
Elementary Organic Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.232
CHEM232

ปฏบิัตกิารเคมอีนิทรยีพื้นฐาน
Elementary Organic Chemistry Laboratory

1 0 3 1

วท.คณ.151
MATH151

แคลคูลัสและเรขาคณติวเิคราะห 1
Calculus and Analytic Geometry 1

3 3 2 5

รวม 20 18 8 37
ชั่วโมง/สัปดาห = 63



ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 2
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศึกษาดวยตนเอง

ศท.ภอ.114
GEEN114

ภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงคเฉพาะ
English for Specific Purpose

3 3 0 6

ศท.สว.132
GESO132

วถิไีทย
Thai Living

3 3 0 6

วท.คม.251
CHEM251

ชีวเคมพีื้นฐาน
Elementary Biochemistry

3 3 0 6

วท.คม.252
CHEM252

ปฏบิัตกิารชีวเคมพีื้นฐาน
Elementary Biochemistry Laboratory

1 0 3 1

วท.คณ.251
MATH251

แคลคูลัสและเรขาคณติวเิคราะห 2
Calculusan and Analytic Geometry 2

3 2 2 5

กอ.วอ.201
FST201

วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหารเบื้องตน
Introduction to Food Science and Technology

3 3 0 6

Xxxxx วชิาเลอืกเสรี (1) 3 - - -
รวม 19 ≥ 14 ≥ 5 ≥ 30

ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 49



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 2
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศึกษาดวยตนเอง

ศท.ภอ.118
GEEN118

ภาษาอังกฤษพื้นฐาน
Foundation English

3 3 0 6

ศท.วท.155
GEHL155

สุขภาพเพื่อชีวิต
Health for Life

2 1 2 3

ศท.พล.152
GEPE152

กจิกรรมเขาจังหวะ
Rhythmic Activities

1 0 2 2

วท.คม.261
CHEM261

เคมวีเิคราะหพื้นฐาน
Elementary Analytical Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.262
CHEM262

ปฏบิัตกิารเคมวีเิคราะหพื้นฐาน
Elementary Analytical Chemistry Laboratory

1 0 3 1

วท.ชว.260
BIOL260

จุลชีววทิยา
Microbiology

3 2 2 5

วท.สถ.111
STAT111

หลักสถติิ
Principles of Statistics

3 3 0 6

กอ.วอ.211
FST211

โภชนศาสตรมนุษย
Human Nutrition

3 3 0 6

Xxxxx วชิาเลอืกเสรี (2) 3 - - -
รวม 22 ≥ 15 ≥ 9 ≥ 29

ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 53



ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 3
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศึกษาดวยตนเอง

วท.คม.241
CHEM241

เคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน
Elementary Physical Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.242
CHEM242

ปฏบิัตกิารเคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน
Elementary Physical Chemistry Laboratory

1 0 3 1

กอ.วอ.203

FST203

การวางแผนการทดลองและการประยุกตใช
งานดานอุตสาหกรรมอาหาร
Experimental Design and Application in
Food Industry

3 3 0 6

กอ.วอ.247
FST247

การแปรรูปอาหาร 1
Food Processing 1

3 2 3 5

กอ.วอ.251

FST251

กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความ
ปลอดภัยอาหาร
Food Regulations, Standard and Safety
Management

3 3 0 6

กอ.วอ.331
FST331

จุลชีววทิยาทางอาหาร
Food Microbiology

4 3 3 7

กอ.วอ.423
FST423

วศิวกรรมอาหาร 1
Food Engineering 1

2 1 2 3

รวม 19 15 11 34
ชั่วโมง/สัปดาห = 60



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 3
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

กอ.วอ.301
FST301

การจัดการการผลติและการปฏบัิตกิารในอุตสาหกรรมอาหาร
Production and Operations Management in Food Industry

3 3 0 6

กอ.วอ.311
FST311

เคมอีาหาร
Food Chemistry

3 3 0 6

กอ.วอ.312
FST312

การวเิคราะหอาหาร
Food Analysis

3 2 3 5

กอ.วอ.248
FST248

การแปรรูปอาหาร 2
Food Processing 2

3 2 3 5

กอ.วอ.424
FST424

วศิวกรรมอาหาร 2
Food Engineering 2

2 1 2 3

กอ.วอ.461

FST461

การประเมินทางประสาทสัมผัสดานวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยกีารอาหาร
Sensory Evaluation in Food Science and Technology

3 2 3 5

กอ.วอ.491
FST491

สัมมนาทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
Seminar in Food Science and Technology

1 0 3 1

Xxxxx วชิาเอกเลอืก (1) 3 - - -
กอ.วอ.391

FST391

การเตรียมฝกประสบการณวิชาชีพวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยกีารอาหาร
Preparation for Professional Experience
in Food Science and Technology

1 0 3 1

รวม 22 ≥ 13 ≥ 17 ≥ 32
ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 72

ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 4
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกิต ทฤษฎีปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

กอ.วอ.392
FST392

การฝกประสบการณวชิาชพีวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
Field Professional Experience in Food Science and Technology

6 - 270 -

รวม 6 0 270 0
ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 35



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 4
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศึกษาดวยตนเอง

กอ.วอ.451
FST451

การประกันคุณภาพอาหาร
Food Quality Assurance

3 2 2 5

กอ.วอ.494
FST494

ปญหาพเิศษดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
Special Problems in Food Science and Technology

3 0 9 3

Xxxxx วชิาเอกเลอืก (2) 3 - - -
Xxxxx วชิาเอกเลอืก (3) 3 - - -

รวม 12 ≥ 2 ≥ 11 ≥ 8
ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 41

แผนสหกจิศึกษา
ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 1

รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง
ศท.ภท.111
GETH111

ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร
Thai for Communication

3 3 0 6

ศท.ภอ.112
GEEN112

ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร
English for Communication

3 3 0 6

ศท.สท.128
GEIS128

การใชหองสมุดยุคใหม
Using Modern Library

3 3 0 6

วท.ฟส.111
PHYS111

ฟสกิสเบื้องตน
Elementary Physics

3 3 0 6

วท.ฟส.112
PHYS112

ปฏบิัตกิารฟสกิสเบื้องตน
Elementary Physics Laboratory

1 0 3 1

วท.คม.111
CHEM111

เคมทีั่วไป
General Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.112
CHEM112

ปฏบิัตกิารเคมทีั่วไป
General Chemistry Laboratory

1 0 3 1

กอ.รก.131
AGS131

ภูมสิังคมในระบบเกษตรภาคเหนอืตอนลาง
Geosocial of Agricultural Systems in
Lower-Northern Region

3 3 0 6

รวม 20 18 6 38
ชั่วโมง/สัปดาห = 70



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 1
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

ศท.ภอ.113
GEEN113

ภาษาอังกฤษเพื่อการเรียนรู
English for Learning

3 3 0 6

ศท.นศ.135
GELW135

กฎหมายสําหรับการดําเนนิชีวติ
Law for Living

3 3 0 6

ศท.วท.141
GESC141

วทิยาศาสตรเพื่อคุณภาพชีวติ
Science for Quality of Life

3 3 0 6

วท.ชว.111
BIOL111

ชีววทิยาทั่วไป
General Biology

3 3 0 6

วท.ชว.112
BIOL112

ปฏบิัตกิารชีววทิยาทั่วไป
General Biology Laboratory

1 0 3 1

วท.คม.231
CHEM231

เคมอีนิทรียพื้นฐาน
Elementary Organic Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.232
CHEM232

ปฏบิัตกิารเคมอีนิทรียพื้นฐาน
Elementary Organic Chemistry Laboratory

1 0 3 1

วท.คณ.151
MATH151

แคลคูลัสและเรขาคณติวเิคราะห 1
Calculus and Analytic Geometry 1

3 3 2 5

รวม 20 18 8 37
ชั่วโมง/สัปดาห = 63



ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 2
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

ศท.ภอ.114
GEEN114

ภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงคเฉพาะ
English for Specific Purpose

3 3 0 6

ศท.สว.132
GESO132

วถีิไทย
Thai Living

3 3 0 6

วท.คม.251
CHEM251

ชีวเคมพีื้นฐาน
Elementary Biochemistry

3 3 0 6

วท.คม.252
CHEM252

ปฏบิัตกิารชีวเคมพีื้นฐาน
Elementary Biochemistry Laboratory

1 0 3 1

วท.คณ.251
MATH251

แคลคูลัสและเรขาคณติวเิคราะห 2
Calculusan and Analytic Geometry 2

3 2 2 5

กอ.วอ.201
FST201

วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหารเบื้องตน
Introduction to Food Science and Technology

3 3 0 6

Xxxxx วชิาเลอืกเสรี (1) 3 - - -
รวม 19 ≥ 14 ≥ 5 ≥ 30

ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 53



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 2
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

ศท.ภอ.118
GEEN118

ภาษาอังกฤษพื้นฐาน
Foundation English

3 3 0 6

ศท.วท.155
GEHL155

สุขภาพเพื่อชีวติ
Health for Life

2 1 2 3

ศท.พล.152
GEPE152

กิจกรรมเขาจังหวะ
Rhythmic Activities

1 0 2 2

วท.คม.261
CHEM261

เคมวีเิคราะหพื้นฐาน
Elementary Analytical Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.262
CHEM262

ปฏบิัตกิารเคมวีเิคราะหพื้นฐาน
Elementary Analytical Chemistry Laboratory

1 0 3 1

วท.ชว.260
BIOL260

จุลชีววทิยา
Microbiology

3 2 2 5

วท.สถ.111
STAT111

หลักสถิติ
Principles of Statistics

3 3 0 6

กอ.วอ.211
FST211

โภชนศาสตรมนุษย
Human Nutrition

3 3 0 6

Xxxxx วชิาเลอืกเสรี (2) 3 - - -
รวม 22 ≥ 15 ≥ 9 ≥ 29

ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 53



ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 3
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกิต ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

วท.คม.241
CHEM 241

เคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน
Elementary Physical Chemistry

3 3 0 6

วท.คม.242
CHEM242

ปฏบัิตกิารเคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน
Elementary Physical Chemistry Laboratory

1 0 3 1

กอ.วอ.203
FST203

การวางแผนการทดลองและการประยุกตใชงานดานอุตสาหกรรมอาหาร
Experimental Design and Application in Food Industry

3 3 0 6

กอ.วอ.247
FST247

การแปรรูปอาหาร 1
Food Processing 1

3 2 3 5

กอ.วอ.251
FST25

กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัยอาหาร
Food Regulations, Standard and Safety Management

3 3 0 6

กอ.วอ.331
FST331

จุลชีววทิยาทางอาหาร
Food Microbiology

4 3 3 7

กอ.วอ.423
FST423

วศิวกรรมอาหาร 1
Food Engineering 1

2 1 2 3

รวม 19 15 11 34
ชั่วโมง/สัปดาห = 60



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 3
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

กอ.วอ.301
FST301

การจัดการการผลิตและการปฏิบัติการในอุตสาหกรรมอาหาร
Production and Operations Management in Food Industry

3 3 0 6

กอ.วอ.311
FST311

เคมอีาหาร
Food Chemistry

3 3 0 6

กอ.วอ.312
FST312

การวเิคราะหอาหาร
Food Analysis

3 2 3 5

กอ.วอ.248
FST248

การแปรรูปอาหาร 2
Food Processing 2

3 2 3 5

กอ.วอ.424
FST424

วศิวกรรมอาหาร 2
Food Engineering 2

2 1 2 3

กอ.วอ.461

FST461

การประเมินทางประสาทสัมผัสดานวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร
Sensory Evaluation in Food Science and Technology

3 2 3 5

กอ.วอ.491
FST491

สัมมนาทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร
Seminar in Food Science and Technology

1 0 3 1

Xxxxx วชิาเอกเลอืก (1) 3 2 3 5
กอ.วอ.498
FST498

การเตรียมสหกจิศึกษาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
Co-operative Education Preparation in Food Science and
Technology

1 0 3 1

รวม 22 15 20 37
ชั่วโมง/สัปดาห = 72

ภาคการศึกษาที่ 1 ชั้นปที่ 4
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

กอ.วอ.499
FST499

สหกิจศกึษาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
Co-operative Education in Food Science and Technology

6 - - -

รวม 6 - - -
ชั่วโมง/สัปดาห = ไมนอยกวา 35



ภาคการศึกษาที่ 2 ชั้นปที่ 4
รหัสวชิา ชื่อวชิา หนวยกติ ทฤษฎี ปฏบิัติ ศกึษาดวยตนเอง

กอ.วอ.451
FST451

การประกันคุณภาพอาหาร
Food Quality Assurance

3 2 2 5

กอ.วอ.494
FST494

ปญหาพเิศษดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
Special Problems in Food Science and Technology

3 0 9 3

Xxxxx วชิาเอกเลอืก (2) 3 2 3 5
Xxxxx วชิาเอกเลอืก (3) 3 2 3 5

รวม 12 6 17 18
ชั่วโมง/สัปดาห = 41

7.1.5 คําอธบิายรายวชิา
รหัสวชิา ชื่อและคําอธบิายรายวชิา หนวยกติ
ศท.ภท.111 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GETH111 Thai for Communication

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
หลักเกณฑการฟง การพูด การอานและการเขยีนภาษาไทย ในฐานะเปนเครื่องมอืสื่อสาร

ศท.ภอ.112 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GEEN112 English for Communication

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ฝกทักษะการพูด ฟง อานและเขียนภาษาอังกฤษเพื่อใชสื่อสารในสถานการณตางๆ ใน

ชีวติประจําวัน

ศท.ภอ.113 ภาษาอังกฤษเพื่อการเรยีนรู 3(3-0-6)
GEEN113 English for Learning

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ทักษะและเทคนคิการฟง พูด อาน และเขยีนภาษาอังกฤษเพื่อการเรยีนรู

ศท.ภอ.114 ภาษาอังกฤษเพื่อวัตถุประสงคเฉพาะ 3(3-0-6)
GEEN114 English for Specific Purposes

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
การฟง พูด อาน และเขยีนภาษาอังกฤษเพื่อการนําเสนอสาระตามวัตถุประสงคเฉพาะ



ศท.ภฝ.115 ภาษาฝร่ังเศสเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GEFR115 French for Communication

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ฝกทักษะการฟง พูด อาน และเขียนภาษาฝรั่งเศสเพื่อใชสื่อสาร ในสถานการณตางๆ ใน

ชีวติประจําวัน

ศท.ภจ.116 ภาษาจีนเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GECN116 Chinese for Communication

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ฝกทักษะการฟง พูด อาน และเขียนภาษาจีนเพื่อใชสื่อสาร ในสถานการณตางๆใน

ชีวติประจําวัน

ศท.ภญ.117 ภาษาญี่ปุนเพื่อการสื่อสาร 3(3-0-6)
GEJP117 Japanese for Communication

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ฝกทักษะการฟง พูด อาน และเขียนภาษาญี่ปุนเพื่อใชสื่อสาร ในสถานการณตางๆใน

ชีวติประจําวัน

ศท.ภอ.118 ภาษาอังกฤษพื้นฐาน 3(3-0-6)
GEEN118 Foundation English

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
โครงสรางที่สําคัญของภาษา ฝกฟง พูด อาน เขียน โดยใหประสานสัมพันธกันทั้ง 4ทักษะ

เนนความสามารถในการใชภาษาเพื่อการตดิตอสื่อความหมายไดโดยถูกตอง

ศท.ปช.120 จิตตปญญาศึกษา 3(3-0-6)
GEPY120 Contemplative Education

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
แนวคดิและหลักพื้นฐานของจติตปญญาศึกษา การทําความเขาใจชีวิต การรูจักตัวเองการ

เปดมณฑลแหงการเรยีนรู การรูดวยใจอยางใครครวญ การฝกความมีสติ การใชความรักความเมตตาและ
ปญญาในการตระหนัก รูถึงคุณคาของสิ่งตางๆ โดยปราศจากอคติ การใชงานศิลปะหรือดนตรี หรือ
กิจกรรมตางๆ เปนเครื่องมือในการพัฒนาจิต การทํากิจกรรมอาสาสมัครหรือจัดทําโครงการชวยเหลือ
หรือพัฒนาชุมชนเพื่อสรางจิตสาธารณะ การเช่ือมโยงและบูรณาการศาสตรตางๆ มาประยุกตใชในชีวิต
อยางสมดุล



ศท.ปช.121 ปรัชญาชวีติ 3(3-0-6)
GEPY121 Philosophy of Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความคิดพื้นฐานทางปรั ชญาสาขาต างๆ  เนนการวิ เคราะห  บ อ เกิ ด  วิ ธี การ

มโนทัศนของปรัชญาที่สําคัญของตะวันออกและตะวันตก รวมทัง้โลกทัศนไทย

ศท.ปช.122 ความจรงิของชวีติ 3(3-0-6)
GEPY122 Meaning of Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความรู เกี่ ยวกับความจริ งของ ชีวิต  การใช ชีวิ ตที่ ถู กตองตามหลักศาสนาของ

ทุกศาสนา การพัฒนาคุณภาพชีวติในระดับครอบครัว สังคม เพื่อใหเกดิความสุขอยางแทจรงิ

ศท.จว.123 พฤตกิรรมมนุษยกับการพัฒนาตน 3(3-0-6)
GEPS123 Human Behavior and Self Development

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
พฤตกิรรมมนุษยและปจจัยพื้นฐานของพฤติกรรม บุคลิกภาพ การประเมินและการพัฒนา

ตนเอง พฤตกิรรมการทํางาน มนุษยสัมพันธ และการอยูรวมกันอยางมคีวามสุข

ศท.สท.124 สุนทรยีะของชวีติ 3(3-0-6)
GEAE124 Aesthetic of Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความหมายและความสําคัญของสุนทรยีศาสตร กระบวนการเรียนรูคุณคาและการอนุรักษ

ศิลปวัฒนธรรม ผานทักษะและประสบการณทางการเห็น การฟงและการเคลื่อนไหวนําไปสูการปรับปรุง
รสนยิมเพื่อชีวติที่เปนสุข

ศท.ดน.125 ดนตรนิียม 3(3-0-6)
GEMU125 Music Appreciation

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความสัมพันธระหวางมนุษยกับดนตรี องคประกอบดนตรี ความรูความเขาใจและเห็น

คุณคาในความไพเราะของดนตร ีทัง้ดนตรไีทยและดนตรตีะวันตก



ศท.ศป.126 สุนทรยีะทางทัศนศิลป 3(3-0-6)
GEAR126 Visual Art Aesthetic

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
การรับรูและประสบการณทางความงาม ความสัมพันธระหวางธรรมชาติทัศนศิลปและ

มนุษย ความรูความเขาใจ และเห็นคุณคาความงามทางทัศนศลิปไทยนานาชาตแิละสากล

ศท.นฏ.127 สุนทรยีะทางนาฏศิลป 3(3-0-6)
GEAD127 Dramatic Arts Appreciation

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
สุนทรียะในธรรมชาติ ศิลปะ ดนตรี นาฏศิลป วัฒนธรรม ประสบการณเกี่ยวกับสุนทรียะ

การพัฒนาประสาทสัมผัส และเลือกสรรคาของความงามมาจากนาฏศิลป อันสนองความตองการ และ
ความรูสกึทางอารมณและจิต เพื่อนํามาปลูกฝงและพัฒนาตนเองใหเจริญงอกงาม ไปสูคุณคาความหมาย
ของความเปนมนุษย

ศท.สท.128 การใชหองสมุดยุคใหม 3(3-0-6)
GEIS128 Using Modern Library

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความรูทั่วไปเกี่ยวกับหองสมุด และแหลงสารสนเทศ บริการหองสมุดยุคใหมทรัพยากร

สารสนเทศและการจัดเก็บ การสบืคนสารสนเทศ การอางองิและการเขยีนบรรณานุกรม

ศท.ศป.129 ศิลปะในชวีติประจําวัน 3(3-0-6)
GEAR129 Art in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ศิลปะในชีวิตประจําวัน รสนิยม องคประกอบทางศิลปะและหลักการออกแบบ โครงสราง

และการตกแตง การนําเอาศิลปะและการออกแบบ มาใชกับการแตงกาย อาหาร การตกแตงบานเรือน
การสื่อสาร และปรับปรุงบุคลกิภาพ

ศท.สว.131 มนุษยกับสังคม 3(3-0-6)
GESO131 Man and Society

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
สังคมมนุษย การเปลี่ยนแปลงของสังคมมนุษยในมิติตางๆ ผลกระทบของการเปลี่ยนแปลง

ที่มีตอวิถีชีวิตของมนุษย สถานการณตางๆ ในสังคมโลก สังคมไทย ดานเศรษฐกิจสังคมการเมืองและการ
ปกครอง แนวทางการดําเนนิชีวติที่เหมาะสมในสังคมปจจุบัน



ศท.สว.132 วถีิไทย 3(3-0-6)
GESO132 Thai Living

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
พัฒนาการสังคมไทย วัฒนธรรมประเพณีไทย การเปลี่ยนแปลงสังคมวัฒนธรรมปญหา

สังคมและแนวทางแกไข แนวทางการดําเนนิชีวติแบบวถิไีทย

ศท.สว.133 วถีิโลก 3(3-0-6)
GESO133 Global Living

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
วิวัฒนาการทางสังคม เศรษฐกิจ การเมืองของสังคมโลก การจัดระเบียบโลก ปญหาและ

การแกไขปญหาของสังคมโลก แนวโนมการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก และการปรับตัวของประเทศไทยตอ
การเปลี่ยนแปลงของโลก

ศท.ศศ.134 เศรษฐกจิพอเพยีง 3(3-0-6)
GEEC134 Sufficiency Economy

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงและการประยุกตใชในชีวิตประจําวันรวมกับการประกอบสัมมา

อาชีพ ตามแนวพระราชดํารใินพระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัวภูมพิลอดุลยเดช

ศท.นศ.135 กฎหมายสําหรับการดําเนินชวีติ 3(3-0-6)
GELW135 Law for Living

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
กฎหมายที่จําเปนในการดําเนินชีวิต รัฐธรรมนูญแหงราชอาญาจักรไทยกฎหมายแพงและ

พาณชิย กฎหมายอาญา กระบวนการยุตธิรรม

ศท.ศศ.136 เศรษฐศาสตรในชวีติประจําวัน 3(3-0-6)
GEEC136 Economics in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
แนวคดิ หลกั และทฤษฎทีางเศรษฐศาสตร ทฤษฎีเศรษฐศาสตรตามแนวพระราชดําริ และ

การประยุกตใชในการดํารงชีวติภายใตการเปลี่ยนแปลงในยุคโลกาภวิัตน



ศท.ศก.137 ภูมปิญญาศิลปหัตถกรรมไทย 2(2-0-4)
GECA137 Thai Wisdoms in Handicraft

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
วิวัฒนาการและคุณคาของภูมิปญญาศิลปหัตถกรรมไทย การออกแบบ การผลิตผลงาน

ศลิปหัตถกรรมไทยในทองถิ่น

ศท.สว.138 ภูมสิังคมภาคเหนือตอนลาง 3(3-0-6)
GESO138 Geosocieties of the Lower Northern Region

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
พัฒนาการและแนวคิดของภูมิสังคม องคประกอบของระบบภูมิสังคมความ สัมพันธ

ระหวางภูมสิังคมกับวถิชีีวติอยางยั่งยนื มุงเนนพื้นที่ภาคเหนอืตอนลาง

ศท.วท.141 วทิยาศาสตรเพื่อคุณภาพชวีติ 3(3-0-6)
GESC141 Science for Quality of Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
วทิยาศาสตรกับชีวติ ความกาวหนาทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีในปจจุบัน รวมทั้งการ

สงผลกระทบตอคุณภาพชีวิตและสิ่งแวดลอม การประยุกตใชวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีกับการพัฒนา
คุณภาพชีวติ

ศท.วล.142 ชวีติกับสิ่งแวดลอม 3(3-0-6)
GEES142 Life and Environment

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
พื้นฐานของชีวิต และสิ่งแวดลอมระบบธรรมชาติของสิ่งแวดลอม การใชทรัพยากร

ธรรมชาตเิพือ่คุณภาพชีวติ ปญหาสิ่งแวดลอม การอนุรักษทรัพยากรธรรมชาตแิละสิ่งแวดลอม

ศท.คณ.143 การคิดและการตัดสนิใจ 3(3-0-6)
GEMA143 Thinking and Decision Making

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
กระบวนการคิดของมนุษย เทคนิควิธีการคิดแบบตางๆ การใชเหตุผลทางคณิตศาสตร

การใชขอมูลและขอเท็จจรงิสําหรับการแกปญหาและการตัดสนิใจ



ศท.สถ.144 สถิตใินชวีติประจําวัน 3(3-0-6)
GEST144 Statistics in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความสําคัญของสถิติในชีวิตประจําวัน เครื่องมือและการเก็บรวบรวมขอมูล การวิเคราะห

การแปลผล และการนําเสนอขอมูล และการนําสถติไิปใชประโยชนในชีวติประจําวัน

ศท.คณ.145 คณิตศาสตรในชวีติประจําวัน 3(3-0-6)
GEMA145 Mathematics in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความคิด กระบวนการทางคณิตศาสตร และการสื่อสารทางคณิตศาสตร การประยุกตใช

คณติศาสตรในชีวติประจําวัน

ศท.วส.146 สุขภาพจิตในชวีติประจําวัน 3(3-0-6)
GEHE146 Health in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความหมายและความสําคัญของสุขภาพจิต ปญหาสุขภาพจิตและการปองกันแกไข การ

วิเคราะห การปรับปรุงตนเองใหเขากับวัย และสถานการณ ผลของสุขภาพจิตตอสุขภาพ พฤติกรรม
ผิดปกตแิละการปองกันแกไข การสงเสรมิสุขภาพจติ

ศท.คพ.147 เทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อชวีติ 3(3-0-6)
GECO147 Information Technology for Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศและระบบเครือขายคอมพิวเตอร ในการสื่อสาร สืบคน

แสวงหาเพื่อการเรยีนรูในชีวติประจําวัน และการทํางานในอนาคต

ศท.พล.151 กายบรหิาร 1(0-2-2)
GEPE151 Physical Exercises

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
หลักการ ความมุงหมาย ความสําคัญและประโยชนของกายบริหาร วิธีและการฝกกาย

บรหิาร การเสรมิสรางสมรรถภาพทางกาย การประเมินผลสมรรถภาพทางกาย การเลือกวิธีกายบริหารที่
เหมาะสมกับตนเอง



ศท.พล.152 กจิกรรมเขาจังหวะ 1(0-2-2)
GEPE152 Rhythmic Activities

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
คุณคาและประโยชนของกจิกรรมเขาจังหวะ การเคลื่อนไหวเบื้องตน เกมการเลนประกอบ

เพลง การเตนรําพื้นเมืองของไทย และนานาชาติ การลีลาศ การเลือกกิจกรรมเขาจังหวะที่เหมาะสมกับ
ตนเอง

ศท.พล.153 กฬีาประเภทบุคคล 1(0-2-2)
GEPE153 Sports for Personal Purposes

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ประวัติความเปนมา ของกีฬาประเภทบุคคล ทักษะพื้นฐานของกีฬาประเภทบุคคล การ

ฝกซอม กตกิา การแขงขัน ความมนี้ําใจเปนนักกฬีา และวัฒนธรรมการดูกฬีาที่ดี

ศท.พล.154 กฬีาประเภททมี 1(0-2-2)
GEPE154 Sports for Teams

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ประวัติความเปนมาของกีฬาประเภททีม ทักษะพื้นฐานของกีฬาประเภททีม การฝกซอม

กตกิา การแขงขัน ความมนี้ําใจเปนนักกฬีา และวัฒนธรรมการดูกฬีาที่ดี

ศท.วท.155 สุขภาพเพื่อชวีติ 2(1-2-3)
GEHL155 Health for Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
การดูแลรักษา และพัฒนาสุขภาพ สุขภาพสวนบุคคล การปองกันอุบัติเหตุ และการปฐม

พยาบาลเบื้องตน สถานการณโรคและการปองกัน การออกกําลังกายเพื่อสุขภาพ

ศท.กส.156 งานชางในชวีติประจําวัน 2(1-2-3)
GECS156 Handiworks in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ลักษณะงานชางในชีวติประจําวัน การใชและการบํารุงรักษาอุปกรณ เครื่องมือเครื่องใชใน

บาน การซอมแซมอุปกรณในบานเบื้องตน



ศท.กอ.157 งานเกษตรในชวีติประจําวัน 2(1-2-3)
GEAG157 Agriculture in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
งานเกษตรเบื้องตน การปลูกพืช การเลี้ยงสัตว การถนอมผลผลิตทางการเกษตร การ

จัดการองคความรูเกษตรเพื่อใชในการดํารงชีวติประจําวัน

ศท.คศ.158 งานคหกรรมในชวีติประจําวัน 2(1-2-3)
GEHO158 Home Economics in Daily Life

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
งานบานและการจัดการบาน การทําบัญชีรับจายในครัวเรือนอาหารในชีวิตประจําวันศิลปะ

การตกแตง เสื้อผาและเครื่องแตงกาย

วท.คณ.151 แคลคูลัสและเรขาคณิตวเิคราะห 1 3(2-2-5)
MATH151 Calculus and Analytic Geometry 1

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
เรขาคณิตในระนาบ พิกัดเชิงขั้ว ลิมิต ความตอเนื่องและอนุพันธของฟงกชันตัวแปรเดียว

อนิทกิรัลฟงกชันพชีคณติ และฟงกชันอดศัิย และการหาผลเฉลยของสมการอนุพันธสามัญ
เบื้องตน โดยแตละเนื้อหามกีารใชโปรแกรมสําเร็จรูปทางคอมพวิเตอร

วท.คณ.251 แคลคูลัสและเรขาคณิตวเิคราะห 2 3(2-2-5)
MATH251 Calculus and Analytic Geometry 2

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คณ.151 แคลคูลัสและเรขาคณิตวเิคราะห 1
เรขาคณิตวิเคราะห 3 มิติ เวกเตอร เทคนิคการหาอนุพันธของฟงกชันที่ซับซอน เทคนิค

การอนิทเิกรต ฟงกชันตัวแปรสองตัว สามตัวแปร และอนุพันธยอย การประยุกตของอนุพันธและอินทิกรัล
โดยแตละเนื้อหามกีารใชโปรแกรมสําเร็จรูปทางคอมพวิเตอร

วท.คม.111 เคมท่ัีวไป 3(3-0-6)
CHEM111 General Chemistry

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
หลักเคมีเบื้องตน ปริมาณสารสัมพันธ โครงสรางอะตอม ตารางธาตุและสมบัติของธาตุ

พันธะเคม ีแกส สารละลาย สมดุลเคม ีกรดเบสเกลอืและบัฟเฟอร เคมอีนิทรยีเบื้องตน



วท.คม.112 ปฏบิัตกิารเคมท่ัีวไป 1(0-3-1)
CHEM112 General Chemistry Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คม.111 เคมท่ัีวไปหรอืเรยีนพรอมกัน
ปฏบิัตกิารเกี่ยวกับเนื้อหาวชิาเคมทีั่วไป

วท.คม.231 เคมอีนิทรยีพื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM231 Elementary Organic Chemistry

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คม.111 เคมี ท่ั ว ไปหรือ วท.คม.113 เคมีพื้ นฐาน
ประยุกต หรอื วท.คม.114 เคมี 1

ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับเคมีอินทรีย ไฮบริไดเซชันของคารบอน พันธะในสารประกอบ
อนิทรยี การเรยีนช่ือสารประกอบอนิทรยี สเตอริโอเคมี ชนิดและกลไกของปฏิกิริยาเคมีอินทรีย สมบัติทาง
กายภาพ การเตรียมปฏิกิริยาของสารประกอบไฮโดรคารบอนสารประกอบ อะโรมาติกและสารประกอบ
อนิทรยีที่มหีมูฟงกชันชนดิตางๆ

วท.คม.232 ปฏบิัตกิารเคมอีนิทรยีพื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM232 Elementary Organic Chemistry Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คม.231 เคมอีนิทรยีพื้นฐานหรอืเรยีนพรอมกัน
ปฏิบัติการเกี่ยวกับเทคนิคเบื้องตนในการทําใหสารบริสุทธิ์ สเตอริโอเคมี การวิเคราะห

สารอนิทรยีเบื้องตน การหาธาตุองคประกอบในสารอนิทรยี การทดสอบหมูฟงกช่ัน

วท.คม.241 เคมเีชงิฟสกิสพื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM241 Elementary Physical Chemistry

เง่ือนไขรายวิชา : ผานวิชา วท.คม.111 เคมีท่ัวไปหรือ วท.คม.113 เคมีพื้นฐาน
ประยุกต หรอื วท.คม.114 เคมี 1

แกส ของเหลวและสารละลายกฎของอุณหพลศาสตร ความรอนทางเคมี พลังงานเสรี
สมดุลเคม ีสมดุลวัฎภาค และเคมไีฟฟา

วท.คม.242 ปฏบิัตกิารเคมเีชงิฟสกิสพื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM242 Elementary Physical Chemistry Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิาวท.คม.241 เคมเีชงิฟสกิสพื้นฐานหรอืเรยีนพรอมกนั
ปฏบิัตกิารที่เกี่ยวของกับเนื้อหารายวชิาเคมเีชิงฟสกิสพื้นฐาน



วท.คม.251 ชวีเคมพีื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM251 Elementary Biochemistry

เง่ือนไขรายวิชา : ผานวิชา วท.คม.231 เคมีอินทรียพื้นฐาน หรือ วท.คม.233 เคมี
อนิทรยี 1

ความสําคัญของบัฟเฟอรในสิ่งมีชีวิต เทคนิคการทําสารชีวโมเลกุลใหบริสุทธิ์โดยวิธีตางๆ
เชน การตกตะกอน การกรอง โครมาโทกราฟ อิเลกโตโฟริซิส การหมุนเหวี่ยง ศึกษาองคประกอบและ
โครงสรางของเซลล โครงสรางสมบัติทางเคมีและหนาที่ทางชีวภาพของสารชีวโมเลกุล เชน โปรตีน เอนไซม
คารโบไฮเดรต ลพิดิ กรดนวิคลอีกิ ฮอรโมน วติามนิ และเกลอืแร

วท.คม.252 ปฏบิัตกิารชวีเคมพีื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM252 Elementary Biochemistry Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คม.251 ชวีเคมพีื้นฐาน หรอืเรยีนพรอมกัน
ปฏิบัติการเกี่ยวกับเทคนิคตางๆ ทางเคมี เพื่อใชในการวิเคราะหโครงสรางและสมบัติของ

สารชีวโมเลกุล

วท.คม.261 เคมวีเิคราะหพื้นฐาน 3(3-0-6)
CHEM261 Elementary Analytical Chemistry

เง่ือนไขรายวิชา : ผานวิชา วท.คม.111 เคมีท่ัวไปหรือ วท.คม.113 เคมีพื้นฐาน
ประยุกต หรอื วท.คม.114 เคมี 1

บทนําเกี่ยวกับเคมีวิเคราะห การเก็บตัวอยาง การเตรียมตัวอยางกอนการวิเคราะห
อุปกรณ สารเคมี และหนวยทางเคมี สถิติที่ใชในการวิเคราะห การวิเคราะหหาปริมาณโดยการช่ังน้ําหนัก
และการวเิคราะหโดยวิธีปริมาตรวิเคราะห โดยอาศัยปฏิกิริยากรด-เบส ปฏิกิริยาตกตะกอน ปฏิกิริยาการ
เกดิสารเชิงซอนและปฏกิริยิารดีอกซ

วท.คม.262 ปฏบิัตกิารเคมวีเิคราะหพื้นฐาน 1(0-3-1)
CHEM262 Elementary Analytical Chemistry Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คม.261 เคมวีเิคราะหพื้นฐานหรอืเรยีนพรอมกัน
ปฏิบัติการการใชเครื่องแกวและเครื่องช่ัง อุปกรณพื้นฐานในหองปฏิบัติการเคมีวิเคราะห

การไทเทรตประเภทตางๆ และการวเิคราะหหาปรมิาณโดยการช่ังน้ําหนัก



วท.ชว.111 ชวีวทิยาท่ัวไป 3(3-0-6)
BOIL111 General Biology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
สมบัตขิองสิ่งมชีีวติ การจัดระบบสิ่งมชีีวิต ระเบียบวิธีวิทยาศาสตร สารเคมีของชีวิต เซลล

และเมแทบอลซิมึ  พันธุศาสตร กลไกของววิัฒนาการ ความหลากหลายของสิ่งมีชีวิต โครงสรางและหนาที่
ของพชื โครงสรางและหนาที่ของสัตว นเิวศวทิยาและพฤตกิรรม

วท.ชว.112 ปฏบิัตกิารชวีวทิยาท่ัวไป 1(0-3-1)
BOIL112 General Biology Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.ชว.111 ชวีวทิยาท่ัวไป หรอืเรยีนพรอมกัน
ปฏบิัตกิารเกี่ยวกับเนื้อหาวชิาชีววทิยาทั่วไป

วท.ชว.260 จุลชวีวทิยา 3(2-3-5)
BIOL260 Microbiology

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.ชว.111 ชวีวทิยาท่ัวไป หรอื วท.ชว.113 ชวีวทิยา 1
ความรูพื้นฐานของจุลชีววิทยา การจําแนกประเภท สัณฐานวิทยา สรีรวิทยาการเจริญ

เติบโต การสืบพันธุ การควบคุม ความสัมพันธของจุลินทรียตออาหาร ดิน น้ํา อากาศ การอุตสาหกรรม
สุขาภบิาลโรคตดิตอและภูมติานทาน และปฏบิัตกิารที่เกี่ยวของ

วท.ฟส.111 ฟสกิสเบื้องตน 3(3-0-6)
PHYS111 Elementary Physics

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
หนวยการวัด เวกเตอร แรงและกฏการเคลื่อนที่ งานและพลังงาน โมเมนตัมและการชน

สมบัติเชิงกลของสสาร คลื่นและปรากฏการณคลื่น อุณหพลศาสตร ไฟฟา แมเหล็กไฟฟา คลื่น
แมเหล็กไฟฟา ฟสกิสยุกตใหม

วท.ฟส.112 ปฏบิัตกิารฟสกิสเบื้องตน 1(0-3-1)
PHYS112 Elementary Physics Laboratory

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.ฟส.111 ฟสกิสเบื้องตน หรอืเรยีนพรอมกัน
ปฏิบัติการเพื่อศึกษา หลักการวัด แรงและการเคลื่อนที่ คลื่น ความรอนและสมบัติของ

สสาร ไฟฟา แมเหล็กไฟฟา คลื่นแมเหล็กไฟฟา ฟสกิสยุกตใหม



วท.สถ.111 หลักสถิติ 3(3-0-6)
STAT111 Principles of Statistics

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความหมายของสถติ ิขอบเขตและประโยชนของสถติทิี่ใชในชีวิตประจําวัน ขั้นตอนในการใช

สถิติเพื่อการตัดสินใจ หลักเบื้องตนของความนาจะเปน ตัวแปรสุม การแจกแจง ความนาจะเปนแบบทวิ
นาม แบบปวรซอง และแบบปกติ โมเมนต การแจกแจงคาที่ไดจากตัวอยาง หลักการประมาณคา การ
ทดสอบสมมุติฐาน การหาความสัมพันธระหวางตัวแปร การพยากรณและการแปลผลลัพธจากโปรแกรม
คํานวณทางสถติิ

กอ.รก.131 ภูมสิังคมในระบบเกษตรภาคเหนือตอนลาง 3(3-0-6)
AGS131 Geosocial of Agricultural Systems in Lower-Northern Region

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
พัฒนาการและแนวคิดของภูมิสังคม องคประกอบของระบบภูมิสังคม ความ สัมพันธ

ระหวางภูมสิังคมกับวถิชีีวติอยางยั่งยนื ระบบการผลติทางการเกษตรและอาหาร เครื่องมือในการวิเคราะห
ระบบเกษตร แนวโนมและทศิทางการพัฒนา มุงเนนพื้นที่ภาคเหนอืตอนลาง

กอ.วอ.201 วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหารเบื้องตน 3(3-0-6)
FST201 Introduction to Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความสําคัญพื้นฐานของวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร องคประกอบทางเคมีของ

อาหาร คุณคาทางโภชนาการของอาหาร กระบวนการแปรรูปอาหารและการถนอมอาหาร การบรรจุ
อาหาร จุลชีววทิยาทางอาหารและสุขาภบิาล กฎหมายอาหารและขอบังคับ

กอ.วอ.203 การวางแผนการทดลองและการประยุกตใชในงาน
ดานอุตสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6)

FST203 Experimental Designs and Applications in Food Industry
เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
การวางแผนการทดลองแบบตางๆ การคนควางานวิจัยที่เกี่ยวของ การวิเคราะหทางสถิติ

เพื่อการวจัิยทางอุตสาหกรรมอาหาร และการประยุกตใชโปรแกรมคอมพวิเตอร



กอ.วอ.211 โภชนศาสตรมนุษย 3(3-0-6)
FST211 Human Nutrition

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
อาหารและคุณคาทางโภชนาการ เมตาบอลิซึม ความตองการสารอาหาร ปญหา การขาด

สารอาหาร โรคที่เกิดจากภาวะโภชนาการที่ไมสมดุล การเลือกอาหารที่เหมาะสมกับบุคคลวัยตางๆ และ
สภาวะตางๆ ของรางกาย สภาวะโภชนาการภายในประเทศและแนวทางแกไข การประเมินคุณคาทาง
โภชนาการของอาหารและภาวะโภชนาการ

กอ.วอ.244 เทคโนโลยขีนมอบ 3(2-3-5)
FST244 Bakery Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
คุณสมบัติและองคประกอบของวัตถุดิบที่ใชในการผลิต ประเภทของขนมอบกรรมวิธีการ

ผลติขนมอบชนดิตางๆ การบรรจุ การเก็บรักษาการเสื่อมเสยีและการควบคุมคุณภาพ

กอ.วอ.245 เทคโนโลยเีครื่องดื่ม 3(2-3-5)
FST245 Beverage Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ประเภทและชนดิของเครื่องดื่ม สวนประกอบของเครื่องดื่ม กรรมวธิกีารผลิตเครื่องดื่มชนิด

ตางๆ การบรรจุ การเก็บรักษา การเสื่อมเสยี และการควบคุมคุณภาพ

กอ.วอ.247 การแปรรูปอาหาร 1 3(2-3-5)
FST247 Food Processing 1

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
กระบวนการจัดการวัตถุดิบในการแปรรูปอาหาร หลักการถนอมและการแปรรูปอาหาร

ดวยวธิตีางๆ ปจจัยการแปรรูปที่มผีลตอคุณภาพอาหาร

กอ.วอ.248 การแปรรูปอาหาร 2 3(2-3-5)
FST248 Food Processing 2

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา กอ.วอ.247 การแปรรูปอาหาร 1
กระบวนการเอ็กซทรูชัน เทคโนโลยีเฮอรเดิล บรรจุภัณฑและการเก็บรักษา เทคโนโลยี

สะอาด และเทคโนโลยใีหมดานการแปรรูปอาหาร



กอ.วอ.251 กฎหมาย มาตรฐานอาหารและการจัดการความปลอดภัยอาหาร 3(3-0-6)
FST251 Food Regulations, Standard and Safety Management

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
กฎหมายขอบังคับที่เกี่ยวกับกระบวนการผลิตอาหารตามมาตรฐานอาหาร พระราชบัญญัติ

อาหาร มาตรฐานอาหารระดับสากล (CODEX) สุขลักษณะและความปลอดภัยของโรงงานอุตสาหกรรม
อาหาร การจัดการน้ําและการกําจัดของเสยี

กอ.วอ.301 การจัดการการผลติและการปฏบิัตกิารในอุตสาหกรรมอาหาร 3(3-0-6)
FST301 Production and Operations Management in Food Industry

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
กลยุทธการปฏิบัติการ การจัดการโครงการ การพยากรณ การออกแบบผลิตภัณฑ การ

จัดการคุณภาพ กลยุทธกระบวนการและการวางแผนกําลังการผลติ การเลอืกทําเลที่ตัง้ การวางผังโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหาร ทรัพยากรมนุษยและการออกแบบงาน การจัดการโซอุปทานสินคาอาหาร การจัดการ
สินคาคงคลัง การวางแผนการปฏิบัติการรวม การวางแผนความตองการวัสดุและการวางแผนทรัพยากร
ทั่วทั้งองคการ การจัดตารางการผลิต ระบบการผลิตแบบทันเวลาพอดี และระบบการผลิตแบบลีน (LEAN
Manufacturing) ระบบการบํารุงรักษาเครื่องจักร

กอ.วอ.311 เคมอีาหาร 3(3-0-6)
FST311 Food Chemistry

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
โครงสรางและสมบัติทางเคมีขององคประกอบอาหาร ไดแก น้ํา คารโบไฮเดรต โปรตีน

ไขมัน เกลือแร วิตามิน รงควัตถุ และเอนไซม การเปลี่ยนแปลงทางเคมีของอาหารระหวางการแปรรูป วัตถุ
เจอืปนอาหาร หลักการเลอืกใชสารเคมทีี่เกี่ยวของกับกรรมวธิแีปรรูปอาหาร สารพษิและสารกอภูมแิพ

กอ.วอ.312 การวเิคราะหอาหาร 3(2-3-5)
FST312 Food Analysis

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คม.261 เคมวีเิคราะหพื้นฐาน
หลักการและวิธีการในการวิเคราะหอาหารทางกายภาพและเคมี การวิเคราะหตัวอยาง

อาหารโดยประมาณ (Proximate Analysis) การวิเคราะหโดยใชเครื่องมือและการวิเคราะหโดยใชเทคนิค
อื่นๆ



กอ.วอ.314 ผลติภัณฑอาหารฟงกชัน 3(2-3-5)
FST314 Functional Food Products

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความสําคัญของอาหารฟงกชัน ปจจัยที่มีผลตอสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพของอาหาร

ผลิตภัณฑอาหารฟงกชันชนิดตางๆ วัตถุดิบที่ใชในการผลิตอาหารฟงกชัน กฏหมายและการควบคุมการ
ผลติอาหารฟงกชัน

กอ.วอ.331 จุลชวีวทิยาทางอาหาร 4(3-3-7)
FST331 Food Microbiology

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.ชว.260 จุลชวีวทิยา
แหลงที่มาและชนิดของจุลินทรียที่มีความสําคัญตออาหาร จุลินทรียที่ใชในกระบวนการ

ผลติอาหาร จุลนิทรยีที่ทําใหอาหารเนาเสียและเกิดโรคผลของการแปรรูปตอจุลินทรียในอาหาร การตรวจ
วเิคราะหและมาตรฐานทางจุลชีววทิยา จุลนิทรยีที่เปนประโยชนตอสุขภาพ

กอ.วอ.345 เทคโนโลยผีลติภัณฑประมง 3(2-3-5)
FST345 Fishery Product Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
โครงสราง องคประกอบทางเคมีสัตวน้ํา สาเหตุการเสื่อมเสียเปลี่ยนแปลงคุณภาพของสัตว

น้ํากรรมวธิกีารแปรรูปโดยวธิตีางๆ การควบคุมคุณภาพและมาตรฐานของผลติภัณฑ

กอ.วอ.346 เทคโนโลยเีน้ือและผลติภัณฑ 3(2-3-5)
FST346 Meat and Meat Product Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
โครงสรางของกลามเนื้อ องคประกอบทางเคมีของเนื้อสัตว การเปลี่ยนแปลงของเนื้อหลัง

การฆาและชําแหละ คุณภาพของเนื้อสัตวและการตรวจสอบ กรรมวิธีแปรรูปโดยวิธีตางๆการควบคุม
คุณภาพ และมาตรฐานของผลติภัณฑ

กอ.วอ.391 การเตรยีมฝกประสบการณวชิาชพีวทิยาศาสตร 1(0-3-1)
และเทคโนโลยกีารอาหาร

FST391 Preparation for Professional Experience in Food Science and Technology
เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
จัดกิจกรรมเพื่อเตรียมความพรอมของผูเรียนกอนออกฝกประสบการณวิชาชีพทาง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร โดยการพัฒนาผูเรียนใหมีคุณธรรม จริยธรรมจรรยาบรรณในวิชาชีพ



ความรู ทักษะทางปญญา ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล ความรับผิดชอบ ทักษะการวิเคราะหเชิง
ตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยสีารสนเทศ

กอ.วอ.392 การฝกประสบการณวชิาชพีวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 6(270)
FST392 Field Professinal Experience in Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา กอ.วอ.391 การเตรยีมฝกประสบการณวชิาชพี
วทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร
การฝกงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารหรือหนวยงานที่เกี่ยวของกับวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร พรอมทั้งวิเคราะหและสังเคราะหระบบการทํางานจากการฝกประสบการณวิชาชีพ
การประเมนิตนเองเพื่อพัฒนาสูการประกอบอาชีพ มกีารนําเสนอแบบปากเปลาและรายงานเปนรูปเลม

กอ.วอ.423 วศิวกรรมอาหาร 1 2(1-2-3)
FST423 Food Engineering 1

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา วท.คณ.251 แคลคูลัสและเรขาคณิตวเิคราะห 2
ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับมิติ หนวยวัด สมดุลมวลสาร สมดุลพลังงาน เทอรโมไดนามิกส

การถายเทความรอน และการถายเทมวลสาร

กอ.วอ.424 วศิวกรรมอาหาร 2 2(1-2-3)
FST424 Food Engineering 2

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา กอ.วอ.423 วศิวกรรมอาหาร 1
กลศาสตรของของไหล การประยุกตเชิงวิศวกรรมเพื่อใชในปฏิบัติการเฉพาะหนวยใน

วศิวกรรมอาหาร

กอ.วอ.431 เทคโนโลยกีารหมัก 3(2-3-5)
FST431 Fermentation Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ประเภทของการหมัก จุลินทรีย การเตรียมกลาเช้ือสําหรับการหมัก ปจจัยในการผลิต

อาหารหมักชนดิตางๆ กระบวนการหมักในระดับอุตสาหกรรม การควบคุมคุณภาพและการเก็บรักษา



กอ.วอ.441 เทคโนโลยนีมและผลติภัณฑ 3(2-3-5)
FST441 Milk and Milk Product Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
องคประกอบทางเคมี กายภาพ และจุลชีววิทยาของน้ํานม กรรมวิธีที่ใชในการ แปรรูป

ผลติภัณฑนมชนดิตางๆ การตรวจสอบคุณภาพและมาตรฐาน ของน้ํานมและผลติภัณฑนม

กอ.วอ.442 เทคโนโลยผีักและผลไม 3(2-3-5)
FST442 Fruit and Vegetable Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ความสําคัญของการแปรรูปผักและผลไม คุณสมบัติทางกายภาพ เคมีและจุลชีววิทยาของ

ผักและผลไม การเปลี่ยนแปลงตางๆ ที่เกิดขึ้นในระหวางขั้นตอนการแปรรูปผักและผลไม หลักการและ
กรรมวธิกีารแปรรูป การบรรจุและการเก็บรักษา

กอ.วอ.443 บรรจุภัณฑอาหาร 3(2-3-5)
FST443 Food Packaging

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
บทบาทหนาที่และความสําคัญของบรรจุภัณฑอาหาร ประเภทของบรรจุภัณฑอาหารการ

ออกแบบบรรจุภัณฑอาหาร ระบบการบรรจุผลติภัณฑอาหาร มาตรฐานที่เกี่ยวของกับ
บรรจุภัณฑอาหารและการทดสอบบรรจุภัณฑอาหาร

กอ.วอ.444 เทคโนโลยธีัญชาตแิละผลติภัณฑ 3(2-3-5)
FST444 Cereal and Cereal Product Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
องคประกอบและคุณสมบัติทางเคมี กายภาพ และการเสื่อมเสีย กระบวนการ แปรรูป

การเก็บรักษา และผลพลอยไดจากอุตสาหกรรมธัญชาติ

กอ.วอ.451 การประกันคุณภาพอาหาร 3(2-2-5)
FST451 Food Quality Assurance

เง่ือนไขรายวิชา : ผานวิชา กอ.วอ.251 กฎหมาย มาตรฐานอาหารและการจัดการ
ความปลอดภัยอาหาร

หลักการควบคุมคุณภาพและการประกันคุณภาพผลิตภัณฑอาหาร สถิติที่ใชในการ
ควบคุมคุณภาพ ระบบการประกันคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร



กอ.วอ.461 การประเมนิทางประสาทสัมผัสดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร 3(2-3-5)

FST461 Sensory Evaluation in Food Science and Technology
เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
หลักการและความสําคัญของการประเมนิทางประสาทสัมผัส ปจจัยที่เกี่ยวกับการรับรูทาง

ประสาทสัมผัส วิธีที่ใชทดสอบทางประสาทสัมผัส การคัดเลือกและฝกฝนผูตัดสิน การใชสถิติในการ
ประเมนิทางประสาทสัมผัส

กอ.วอ.462 การพัฒนาผลติภัณฑอาหารพื้นบาน 3(2-3-5)
FST462 Traditional Food Product Development

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ชนดิและลักษณะของผลติภัณฑอาหารพื้นบาน การเปลี่ยนแปลงวิธีการ และเทคนิคในการ

พัฒนาผลิตภัณฑอาหารพื้นบานกระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารพื้นบาน การพัฒนาสูตรและ
กระบวนการผลติและการประเมนิผล การนําผลติภัณฑเขาสูระบบตลาดมกีารศกึษานอกสถานที่

กอ.วอ.491 สัมมนาทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 1(0-3-1)
FST491 Seminar in Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ศกึษาบทความทางวชิาการดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร รวบรวม เรียบเรียง

ขอมูล และนําเสนอผลงานในช้ันเรยีน

กอ.วอ.494 ปญหาพเิศษดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 3(0-9-3)
FST494 Special Problems in Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
ปญหาสมมุติฐานการวิจัยดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร การวางแผน

ดําเนนิการทดลอง วเิคราะห วจิารณ สรุปผลการทดลอง การเขยีนรายงานและการนําเสนอ

กอ.วอ.496 หัวขอเฉพาะทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 3(2-3-5)
FST496 Selected Topics in Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
หัวขอเฉพาะที่นาสนใจและความกาวหนาทางดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร



กอ.วอ.498 การเตรยีมสหกจิศึกษาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 1(0-3-1)
FST498 Co-operative Education Preparation in Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ไมมี
การปฏบิัตกิารเตรยีมความพรอมของผูเรียนกอนออกปฏิบัติงานในสถานประกอบการโดย

ใหมอีงคความรูในเรื่องหลักการและแนวคิดของสหกิจศึกษา กระบวนการและระเบียบขอบังคับที่เกี่ยวของ
กับสหกจิศกึษา

กอ.วอ.499 สหกจิศึกษาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 6(--)
FST499 Co-operative Education in Food Science and Technology

เง่ือนไขรายวชิา : ผานวชิา กอ.วอ.498 การเตรยีมสหกจิศึกษาวทิยาศาสตร
และเทคโนโลยกีารอาหาร
การปฏิบัติงานดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารในสถานประกอบการหรือ

องคกรผูใชบัณฑิต โดยบูรณาการความรูที่ไดจากการศึกษาในหลักสูตรกับการปฏิบัติงานจริงการจัดทํา
โครงรางและดําเนินงานโครงงานวิจัยการรายงานผลการเขียนรายงานโครงงานวิจัยการนําเสนอ
โครงงานวจัิยแบบปากเปลารายงานเปนรูปเลมพรอมทัง้การประเมนิตนเองเพื่อพัฒนาสูการประกอบอาชีพ


